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#Menu du 6 juillet au 31 juillet 202%;

Tarte aux fromages Pates fagon bolognaise

Chili sin carne CEufs durs
LUNDI Emmental rapé Riz Epinards & la créme
———  Gélifié vanille Cocktail de fruits B Tomme blanche Gouda
= Biscuit \/g < ‘ \/ Glace
e 06-juil = 13-juil = 20-juil e 27-juil
Salade de perles au surimi
Réti de dinde VF \\\W//' Chipolatas VPF Emincé de dinde VF & la tomate
MARDI Haricots verts ’7//‘\\§ ‘K' '} *g Flageolets Courgettes
Blche du pilat Ths -’ 9y Créme dessert chocolat Samos -
i
07-juil 14uil 21-juil 28-juil Lo
Tajine de boeuf VBF Sauté de poulet VF R6ti de beeuf VBF Sauté de veau marengo VBF
MERCRED, Pommes de terre vapeur Blé Pomme de terre rustiques Pates
\ Vache qui rit E Yaourt aromatisé Compote Emmental rapé
]& Eclair au chocola = Fromage blanc sucré
08-juil e 15-juil 22-juil 29-juil
Salade hollandaise Salade de péates au thon _ Salade océane Taboulé
Palette a la diable Sauté de beeuf au thym R/Ly Cordon bleu Roti de porc VPF
JEUDI Petits pois carottes Ratatouille Mélange de haricots
Brie Fromage ail et fines her Brie
09-juil 16-juil 23-juil 30-juil
= Salade gravenchonnaise Salade mexicaine
Gratin de poisson ﬁ Nuggets de colin Dos de lieu sauce rose Filet de poisson meuniére
VENDREDI| - Riz ! Choux fleurs Beignets de brocolis Haricots beurre
pee- | ' Tomme catalane @ Croc lait ﬂ Camembert Clafoutis
Glace

</
Mousse a la fraise
10-juil 17-juil 24-juil 31-juil

Légumes ou fruits crus

Plats protidiques

Féculents Préparation végétale
Légumes ou fruits cuits Produits laitiers Féculents + légumes v
é " UE a destination des écoles Produits issus de I'agriculture biologique é repas végétarien

(Sous réserve d'éventuel changements indépendants de notre volonté)

Votre correspondant : Service Restauration - Péle Services a la population
Téléphone : 02 32 84 55 65

pi2s.fr



