Menu du 2 mars au 27 mars 2026

Légumes ou fruits cuits

Produits laitiers

Féculents + légumes

Taboulé Crépe au fromage
Tarte aux fromages Chili sin carne Boeuf bourguignon VBF Riz aux légumes
LUNDI Riz Carottes
o ’v Camembert P'tit Louis \/ §
é 02-mars > é 09-mars 16-mars é 23-mars
Salade gravenchonnaise Potage de légumes
Langue de boeuf VBF Escalope de dinde VF Tarte aux légumes Cuisse de poulet rotie VF
MARDI Pommes de terre noisette Petits pois - carottes BB Ratatouille
Tomme blanche Fromage blanc aromatisé Brie U Vache qui rit
Compote ot Carrot cake
03-mars 10-mars 24-mars
Salade piémontaise Betterave mimosa Salade composée
Réti de porc VPF Pizza kebab CEufs brouillés Palette a la diable UE
MERCRED Purée de carottes Epinards a la créme Flageolets
Samos Entremet caramel beurre salé Semoule au lait
Poire ziuoe chocolat b \Jg Cocktail de fruits
-mars 11-mars 18-mars 25-mars
CEufs durs mayonnaise Salade de thon
Donut de poulet au fromage VF Roti de boeuf VBF Saucisse de Montbéliard Sauté de veau catalan VBF
JEUDI Mélange de haricots Frites ‘ Lentilles Duo de carottes et champignons
Pont 'Evéque &) Tomme des Pyrénées _ Clafoutis aux pommes &y
05-mars 12-mars 19-mars 26-mars
Saucisson a l'ail
Brandade de colin P'tit colin sauce beurre blanc Dos de lieu sauce chorizo Nuggets de poisson
VENDREDI| Yaourt sucré Beignets de brocolis Semoule Gratin de choux fleurs
Biscuit Glace Tomme de Cadi Flan nappé caramel B3
Compote
06-mars 13-mars 20-mars 27-mars
Légumes ou fruits crus Plats protidiques Féculents Préparation végétale
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(Sous réserve d'éventuel changements indépendants de notre volonté)

UE a destination des écoles Produits issus de I'agriculture biologique repas végétarien

Votre correspondant : Service Restauration - Péle Services a la population
Téléphone : 02 32 84 55 65

pi2s.fr



