Menu du 1 au 26 septembre 2025

Taboulé Betteraves vinaigrette
Croustillant aux fromages Omelette Gratin de pates aux brocolis Sauté de veau catalan VBF
LUNDI Haricots verts Epinards ala créme Crémeux bourguignon Courgettes sautées Bl
v Creme saveur vanille \ Glace V Ter Saint Albray
= \/ Compote
= 01-sept é 08-sept e 15-sept 22-sept
Salade Marco Polo Salade de perles au surimi
Roti de boeuf VBF Tomate farcie VBF EFmincé de dinde VF ala méditerranéenn Couscous végétarien
MARDI B Riz Ratatouille Tomme noire
Brie E& .@a} Fromage blanc au coulis de fruits Bl Fromage ail et fines herbes \»\/
02-sept 09-sept 16-sept 23-sept
Salade piémontaise Macédoine de légumes Paté de foie VPF
Jambon blanc VPF Sauté d'agneau au thym UE Pates a la carbonara Escalope de dinde VF ala créme
MERCREDI Courgettes sautées Ed Semoule Emmental rapé Petit pois
Fromage Vache qui rit Flan nappé caramel Petits suisse aromatisés
Compote
03-sept 10-sept 17-sept 24-sept
salade océane CEufs durs mayonnaise Salade gravenchonnaise
Cuisse de poulet VF rotie Sauté de porc a la moutarde VPF  #2% Goulache VBF Chipolatas VPF
JEUDI Potatoes ~ . Lentilles Mélange de haricots Poélée de haricots blancs
Tomme catalane {Eé&:}@ Galet de la Loire Gateau basque Raisins
04-sept 11-sept 18-sept 25-sept
5
Filet de colin Aiguillette croustillante de colin Blanquette de poisson Dos de lieu sauce rose
VENDREDI Pates Choux fleurs E& Blé Gratin de carottes
Emmental rapé Comté @ s Yaourt sucré B Chévre
Mousse a la fraise Tarte aux pommes™ Chou vanille
05-sept 12-sept 19-sept 26-sept
Légumes ou fruits crus Plats protidiques Féculents Préparation végétale
Légumes ou fruits cuits Produits laitiers Féculents + légumes ‘ V
é repas végétarien

% _.'Aide UE a destination des écoles E Produits issus de I'agriculture biologique

(Sous réserve d'éventuel changements indépendants de notre volonté)

Votre correspondant : Service Restauration - Pdle Services a la population
Téléphone : 02 32 84 55 65



