Menu du 24 mars au 18 avril 2025

Taboulé

Salade mexicaine
Sauté de poulet au lait de coco VF Omelette B Croustillant fromager Beeuf bourguignon VBF
LUNDI Carottes ) Epinards 4 la créme Petits pois Carottes et champignons
Pont Lévéque ";:} :9: \/ Camembert B 'f:} \/ Saint nectaire [Q:} Savaron B
N Mousse a la fraise Vg  Pastéis de nata
24-mars ) 31-mars 07-avr 14-avr
Salade Marco-Polo
Langue de besuf VBF Sauté de veau catalan VBF Réti de boeuf VBF Sauté de porc a la moutarde VPF
MARDI Pommes noisettes Haricots verts [l Frites Lentilles
Yaourt sucré g Mini cabrette Samos ‘aourt fraise [
Tarte aux pommes
25-mars 01-avr 08-avr 15-avr
CEuf mayonnaise Feuilleté au fromage
Pates a la carbonara UE Saucisses de volaille VF Cuisse de poulet rétie VF Pates a la mexicaine
MERCREDI Emmental répé Choux braisés-pommes de terre Haricots verts | Emmental répé
Pomme cuite au caramel Flan nappé caramel
Ve
26-mars 02-avr 09-avr 16-avr
Betterave cuite mimosa £4 Salade Hollandaise
Dahl de lentilles %m o Pizza Escalope de dinde VF a la tomate
JEUDI Riz Assiettes Vides.  Chicken burger UE Ratatouille
\/ nouh propesent ... Potatoes Créme a la vanille Saint Moret
Ve Sundae
27-mars 03-avr 10-avr 17-avr
Salade de lentilles Paté de foie VPF
Brandade de poisson Blanquette de poisson Fileté de poisson Dos de lieu sauce épices du soleil
VENDREDI Galet de la Loire Beignets de choux fleurs Gratin de choux fleurs Riz
Poire sauce chocolat Blche du pilat Petit suisse aromatisé Eclair au chocolat
Abricot au sirop
28-mars 04-avr 11.avr 18-avr
Féculents Préparation végétale

Légumes ou fruits crus

Légumes ou fruits cuits

Plats protidiques

Produits laitiers

e,
f:i Aide LE 3 destination des écoles

Féculents + légumes

B8 poduits issus de I'agriculture biologique

[Sous réserve d'éventuel changements indépendants de notre volonté)

Votre correspondant : Service Restauration - Pole Services a la population
Téléphone : 02 32 84 55 65

Ve

(N repas végeétarien




