Menu du 8 juillet au 2 aolt 2024

Salade mexicaine
Pané blé tomate Cordon bleu Ro6ti de beoeuf VBF Pates a la mexicaine
LUNDI Haricots verts Mélange de haricots Frites Emmental rapé
V Vache qui rit B Samos \/ Glace
Glace
k—g 08-juil 15-juil 22-juil k} 29-juil
Sauté de veau VBF catalan Roti de porc VPF Pates facon bolognaise Tajine de beeuf VBF
MARDI Courgettes sautées Haricots blancs Emmental rapé Pommes de terre vapeur
Yaourt aromatisé Fromage blanc aromatisé¢ [Ef Chou vanille Petits suisse aromatisés
-juil 16-juil 23-juil 30-juil
Salade de perle au surimi Salade océane Salade Marco polo
Escalope de porc VPF Goulache VBF Cuisse de poulet rotie VF Saucisse de volaille VF
MERCREDI Pates Carottes Ratatouille Beignets de courgettes
Emmental rapé Gouda Entremet vanille Brie
Flan nappé caramel Créme dessert chocolat
10-juil 17-juil 24-juil 31-juil
Salade Océane Betterave vinaigrette
Sauté de poulet VF au lait de coco = Riz aux légumes et ceufs Tomate farcie VBF-VPF Sauté de porc a la moutarde VPF
JEUDI Semoule i Tomme catalane i@, Riz Petits pois
Mousse a la fraise Compote Galet de la Loire
11-juil 18-juil 25-juil 0l-ao0t
Salade hollandaise Salade gravenchonnaise Duo de saucisson
Blanquette de poisson P'tit colin sauce rose Filet de poisson pané Colombo de poisson
VENDREDI Brocolis Blé Choux fleurs B3 Semoule
Blche du pilat Saint Paulin B Tomme blanche Flan patissier
12-juil 19-juil 26-juil 02-ao(t
Légumes ou fruits crus Plats protidiques Féculents

Votre correspondant : Service Restauration - PAle Services a la population

Légumes ou fruits cuits

Téléphone : 02 32 84 55 65

Produits laitiers

(Sous réserve d'éventuel changements indépendants de notre volonté)

Féculents + légumes
m Produits issus de l'agriculture biologique

Préparation végétale

Ve

repas végétarien



